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le menu dégustation
TERROIR ET VIGNOBLE

Grignotages

Entrée

Plat

Pré-Dessert

Dessert

MENU 95.-

ACCORD METS & VINS 50.-

MALAKOFF PETITS POIS ET SARRIETTE

CROQUE MONSIEUR BROCHET DU LÉMAN ET LONGEOLE GENEVOISE IGP

GOUGÈRES À LA TOMME ET CARVI DE MONTAGNE

BRICELET SALÉ ET RADIS NOIR

L E  B I S T R O T  D U  L I O N  D ’ O R  E T  C H R I S T O P H E  B O S S O N  V O U S  P R É S E N T E N T

PITHIVIERS ARTICHAUT, CAILLE ET FOIE GRAS

CÔTE DE VEAU FUMÉE AU FOIN, MORILLES AU SAVAGNIN ET ASPERGES VERTES

FENOUIL, CITRON NOIR ET SORBET AUX HERBES

RHUBARBE, MERINGUE ET VERVEINE 

Rousanne 2020

 Gamay 2020

Cabernet Franc 2015

Savagnin 2024

Chardonnay 2020


